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Frytkownica z termoobiegiem

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢ doktadnie zapoznac
sie z ponizsza instrukcja, ktora nalezy zachowac do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z niniejszq
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej
wytacznie do prawidiowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza sie z

napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Niniejszy wyrdb zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Wyswietlacz obstugowy

2. Przestrzen obrobki termicznej

3. Mocowanie podparcia pod rozen

4. Blacha ociekowa

5. Przewdd zasilajacy z wtyczka

6. Drzwi urzadzenia

7. Ruszt grilla

8. Kratka, 3 szt.

9. Uchwyt koszyka obrotowego i rozna

10. Koszyk obrotowy

11. Rozen

12. Uchwyt koszyka do smazenia w gtebokim tluszczu
13. Koszyk do smazenia w gtebokim tluszczu

Instrukcja bezpieczenistwa

* Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wysfa¢
je do naszego dziatu obstugi klienta
(zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzic, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

+ Aby nie narazi¢ si¢ na porazenie
pradem, nie nalezy my¢ obudowy ani
przewodu zasilajacego w wodzie, ani
zanurzac ich.

SEVERIN

- Po kazdym uzyciu oczysci¢ wktadki

srodkiem do zmywania i doktadnie
osuszy¢ lub wyczysci¢ w zmywarce do
naczyn.

+ Szczegobtowe informacje na temat

czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w
punkcie Konserwacja i czyszczenie.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Ustawia¢ urzadzenie swobodnie

na stabilnym, odpornym na goraco,
niewrazliwym na tryskanie podtozu.

- Uwagal Przestrzen obrobki

termicznej jest 0znaczona

tabliczkg ostrzegawcza A ,Gorace
powierzchnie”, ktéra zwraca uwage na
ryzyko oparzenia.

* Przestrzen obrobki termicznej, a takze

drzwi urzadzenia, wktadki i przedmiot
obrobki termicznej nagrzewaja sie.

- Wszystkie wktadki chwytac tylko przy

uzyciu odpowiednich podktadek.

+ Koszyk do smazenia w gtebokim

ttuszczu, koszyk obrotowy i rozen
wyjmowac z urzadzenia i wktada¢ do
niego tylko z danym uchwytem.

* Nie dotyka¢ przedmiotu obrébki

termicznej, dopdki nie zostanie
schtodzony.

- Odktadac wszystkie akcesoria tylko na

odpornych na goraco powierzchniach.

- Goraca para ulatnia sie ze szczelin

wentylacyjnych na tylnej stronie
urzadzenia i przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Nie siega¢ nad
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urzadzeniem ani nie przechylac sie
nad nim!

« Urzadzenie jest przeznaczone do

uzycia w prywatnym gospodarstwie

domowym. Nie moze by¢ ono

stosowane np.

- kuchniach biurowych lub innych
migjscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- W pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego doSwiadczenia lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), moga korzystac

z urzadzenia, pod warunkiem ze
znajdujq sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak uzywac urzadzenia
i s w petni Swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych srodkow
ostroznosci.

* Nie wolno pozwalac dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezposrednio

Z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia, a jezeli juz, to dziecko
musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe dorosta.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

- Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego

przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie! Nie pozwalac, aby dzieci miaty dostep
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do elementéw opakowania, poniewaz mogg one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

- Uzytkowa¢ frytkownice na gorace powietrze tylko pod

nadzorem.

- Nie uzytkowac frytkownicy na gorace powietrze bez

blachy ociekowe;.

- Stosowat frytkownice na gorace powietrze tylko z

dotaczonymi wktadkami.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy gtéwny

korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynnosciowe
s sprawne i nie noszg $ladéw uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadfo na twarda powierzchnie albo
przewdd zasilajacy zostat narazony na zbyt silne
szarpnigcie, nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika. W takim
przypadku nalezy skontaktowac si¢ z serwisem
producenta.

- Nie umieszcza¢ urzadzenia pod pétkami, szafkami lub

innymi wiszacymi elementami, czy tez bezposrednio
przy Scianie lub w rogu.

- Z wszystkich stron zachowywac¢ odstep minimalny

15 cm.

- Ustawia¢ urzadzenie tak, aby otwor wylotowy powietrza

na tylnej stronie urzadzenia nie byt zwrocony na
wrazliwe na goraco, tluszcz lub wilgo¢ przedmioty, jak
tapety, szyby, Scianki mebli itp.

- Upewni¢ sig, czy w poblizu nie znajdujq si¢ zadne

materiaty tatwopalne.

- Ostrzezenie: Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych.
- Ostrzezenie! Urzadzenie oraz przewdd sieciowy nie

moga stykac sie z goracymi powierzchniami, ani tez by¢
poddawane dziataniu wysokich temperatur. Przewéd
zasilajacy nie powinien zwisa¢ swobodnie i nalezy
uwazac aby znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci od
goracych elementéw urzadzenia.

- Przed przeniesieniem urzadzenia w inne miejsce

odczekat az wystarczajaco ostygnie.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢ za przewod.

Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

- Nie obstugiwa¢ urzadzenia z mokrymi rekami.
- Przy wktadaniu i wyjmowaniu zywnosci do koszyka

do smazenia w gtebokim ttuszczu nie stosowac
przyboréw kuchennych z metalu, aby nie podrapaé¢
powtoki.

- Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzgtu

lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wytacznie uzytkownik.

Prawidtowe uzytkowanie
- Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do

przyrzadzania zywnosci. Uzycie urzadzenia do
jakiegokolwiek innego celu nalezy uzna¢ za
nieprawidtowe, ktére moze doprowadzi¢ do obrazen



ciata lub szkdd materialnych.

W przeciwienstwie do tradycyjnych frytkownic to
urzadzenie nie wymaga oleju ani ttuszczu.
Stosowac urzadzenie tylko w pomieszczeniach.

Przed pierwszym uzyciem
Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, usunaé
wszelkie elementy opakowania i naklejki.
Urzadzenie z koszykiem do smazenia w gtebokim
ttuszczu podgrzewac przez 30 minut do 200°C bez
zawartoci, aby zniknat zapach wiasny urzadzenia
(patrz,Przygotowanie przez reczne ustawianie czasu i
temperatury”).
Nalezy zapewni¢ w pomieszczeniu odpowiednig,
wentylacje, otwierajac okna lub drzwi balkonowe.
Nastepnie oczysci¢ urzadzenie i wktadki zgodnie z
opisem w Czyszczenie i konserwacja.

Panel sterowania

o
5‘2 Wyswietlacz - Programy automatyczne
&,
/\\/ Przyciski ustawiania temperatury -
) wyzsza / nizsza

Przycisk wyboru $wiatta

Przycisk wyboru programéw
automatycznych i zapisywania zmiany
programéw automatycznych (funkcja
pamieci)

Przycisk wyboru Wiacznik/Wytacznik i
Start/Stop

Przycisk wyboru rotacji

Przyciski wyboru zwigkszenia/
& | zmniejszenia czasu

@C Wskaznik temperatury na wy$wietlaczu
S Wskaznik pozostatego czasu na
MIN wyswietlaczu

Wskaznik nagrzewania

95999 Podczas przygotowania zawsze
u ponownie zapala sie symbol i pokazuje,

Ze urzadzenie nagrzewa sie.

a) Wskazanie przygotowania / goracego
powietrza
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Wybor wktadki

Do réznych zastosowan dostepne sa wymienione wkfadki:

Koszyk do smazenia w gtebokim ttuszczu
Do przygotowania wszelkiego rodzaju potraw
smazonych w gtebokim tluszczu.

Koszyk obrotowy
Szczegdlnie odpowiedni do frytek, warzyw itp.

- Wiozy¢ przedmiot obrébki termicznej i zamkna¢ klape.
Umiesci¢ wypetniony koszyk obrotowy na uchwycie.
Uruchomi¢ koszyk obrotowy lewa strong, a prawg,
wlozy¢ do mocowania.

Po uruchomieniu urzadzenia konieczne jest
rozpoczecie rotacji kosza obrotowego poprzez
nacisnigcie przycisku ().

Rozen
Do przygotowania catego grillowanego kurczaka lub
pieczeni.

Mozna przygotowywaé kurczaki/pieczen o wadze maks.
1kg.

Przesuna¢ rozen na $rodku przez kurczakalpieczen

i ustali¢ potozenie miesa klamrami. Migso nie moze
dotykac stron wewnetrznych przestrzeni obrébki
termiczne;.

Odstajace czesci przedmiotu obrébki termicznej (np.
skrzydta kurczaka) ustali¢ szpikulcami lub podobnymi
przyborami.

Umiesci¢ wypetniony rozen na uchwycie.

Uruchomi¢ rozen lewa strong, a prawg wiozy¢ do
mocowania.

Po uruchomieniu urzadzenia konieczne jest
rozpoczecie rotacji rozna poprzez nacisniecie
przycisku ().

Ruszt grilla
Do przygotowania pizzy, buteczek, bagietki

- Wypetni¢ kratke grilla i wsuna¢ na $rodku do urzadzenia.

Kratki
Do duszenia owocdw i warzyw.

Pokroi¢ owoce i warzywa na krazki o grubo$ci maks.
5mm.
Napetni¢ kratki i wsuna¢ do urzadzenia.

quczanle oswietlenia przestrzeni obrobki termicznej
Podczas przygotowania mozna wiaczy¢ lub wy{qczyc
o$wietlenie wnetrza przez nacisniecie przycisku -()-.
Po pewnym czasie o$wietlenie ponownie sie wytacza.
Przy otwieraniu drzwi o$wietlenie automatycznie si¢
wigcza.

Przygotowanie urzadzenia

1. Urzadzenie nalezy ustawia¢ suchym, rwnym, nie
$liskim i odpornym na wysokie temperatury blacie,
ktory nie ulegnie uszkodzeniu w wyniku kontaktu z
gumowymi nézkami.

2. Przygotowac¢ produkty przeznaczone do smazenia.

3. Wiozy¢ wtyczke do kontaktu. Symbole na
wys$wietlaczu na chwile sie zapalaja i $wieci przycisk

.
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4. Polozy¢ blache ociekowg na spod przestrzeni obrobki 6. Wiaczyc frytkownice na gorace powietrze ,
termicznej. przytrzymujac przycisk (%) przez 2 sekundy! Aby
5. Wiozy¢ wybrane akcesoria do urzadzenia. Przy wytaczy¢, ponownie nacisnag i przytrzymaé przez 2
korzystaniu z kosza obrotowego napetni¢ go wczesniej sekundy.
przedmiotem obrébki termicznej i zamknag¢ klape. Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, po krétkim czasie
wylaczy sig automatycznie.
Uzywanie programéw automatycznych
Symbol | Rodzaj produktu | Mieszadto Porady Zalecana ilos¢ | Temperatura | Czas
spozywczego
(1] Frytki (mrozone) Kosz obrotowy | Maks. 1 kg 400-750¢g 180 °C 30 min
\:) lub kosz do
smazenia
w gtebokim
tluszczu
@ Mieso Ruszt grilla 500-800¢g 180 °C 20 min
i Kawalki kurczaka | Koszyk do 1 x obréci¢ 400-800¢g 180 °C 30-35 min
(Swieze) smazenia
w gtebokim
tluszczu
ﬁ Ryby Kratka lub kosz 500-800 g 180 °C 18 min
do smazenia
w gtebokim
thuszczu
J Krewetki Kratka lub kosz | Przygotowanie | 500-800g 180 °C 15 min
do smazenia panierowanych
w gtebokim krewetek
thuszczu w koszyku
obrotowym
< Kurczak (caty, Rozen 500-1000g 200 °C 60 min
‘ maks. 1,5 kg)
N Pizza Ruszt grilla 1 x obréci¢ 1 pizza 180 °C 10 min
ﬁ mrozona
é‘@g Duszenie owocow | Kratki 200-300¢g 70°C 8h

1.

Postepowac zgodnie z instrukcjg w czesci
Przygotowanie urzadzenia (1-7) i dotkna¢ przycisku

< Na wy$wietlaczu pojawi sie symbol pierwszego
programu automatycznego.

Naciskac przycisk &), az pojawi sie symbol zadanego
programu. Na wyswietlaczu pojawiaja sie na przemian
temperatura i czas.

Porada:

Aby ustawi¢ odrebnie temperature i czas, nacisna¢
przyciski AN\ lub /\\{ celem ustawienia
odpowiednio czasu lub temperatury.
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Funkcja zapamietywania pozwala zapisac na state zmiany
w programie automatycznym. Aby zapisa¢ takie zmiany,
nacisnag i przytrzymac przycisk (=) przez okoto 2 sekundy.
Zapis jest potwierdzany przez dzwigk sygnatowy.

3.

Dotknag przycisku (7).

2 Rozpoczyna sie proces przyrzadzania produktu. Na
wyswietlaczu pojawia si¢ na przemian temperatura i
pozostaty czas pracy. O uplynigciu ustawionego czasu
pracy informuje sygnat dzwiekowy.

Wentylacja urzadzenia dziata jeszcze przez jaki$ czas,
a na wyswietlaczu wyswietla sie 00.

Wyja¢ wkiadki z frytkownicy na gorace powietrze.
Wszystkie wktadki wyjmowac z urzadzenia tylko



przy uzyciu odpowiednich podktadek lub z danym
uchwytem.

Informacjal
Do otwarcia klapy koszyka obrotowego skorzysta¢ z
czesci uchwytu.

5. Wiozy¢ przedmiot obrobki termicznej do naczynia
zaroodpornego lub umiesci¢ na talerzu zaroodpornym.

6. Schiodzi¢ wkiadki i urzadzenie.

7. Wyja¢ wtyczke z kontaktu.

8. Oczysci¢ wkiadki i przestrzen obraébki termicznej,
zgodnie z opisem w ,,Czyszczenie i konserwacja”.

Uzywanie funkcji recznego ustawiania temperatury /

czasu

1. Postepowac zgodnie z instrukcjami w czgsci
Przygotowanie urzadzenia (1-7).

2. Ustawi¢ minute za pomoca przyciskow /\\4.

3. Ustawi¢ temperature za pomoca przyciskéw /\\/}.

4. Dotknag przycisku (). Na wyswietlaczu pojawia sig
na przemian temperatura i pozostaty czas pracy.
2 Rozpoczyna sig proces przyrzadzania produktu. O
uptynigciu ustawionego czasu pracy informuje sygnat
dzwigkowy.

5. Postgpowa¢ zgodnie z instrukcjami w punkcie
Uzywanie programéw automatycznych, punkty 4-9.

Porady dotyczace smazenia w termoobiegu
Do przyrzqdzenla dania mozna uzy¢ podstawowych
programoéw automatycznych lub dostosowa¢ ustawienia
do wiasnych potrzeb.
Podane czasy gotowania majg charakter jedynie
orientacyjny.
W zaleznosci od produktu spozywczego, czas
gotowania i temperatura mogg wymagac dostosowania.
Im wigksza ilos¢ produktu spozywczego, tym diuzszy
czas gotowania. Zaleca si¢ czeste odwarcanie
przyrzadzanych produktow.

Wskazowka!

Przy przygotowaniu pizzy mrozonej pizza po uptywie
potowy czasu musi zosta¢ obrécona, aby zapewni¢
réwnomierng obrébke termiczna.

JezZeli produkt jest zbyt przypieczony, lepiej najpierw
obnizy¢ temperature, a dopiero potem w razie potrzeby
czas gotowania.

- Aby smazyc jak najzdrowiej z zachowaniem jak
najwigkszej ilosci warto$ci odzywczych, proponujemy
nie nagrzewac frytownicy do temperatury wyzszej
niz 170 °C przy smazeniu produktéw skrobiowych
tzn. produktow o ponad $redniej zawartosci skrobi.
Zmniejszona temperatura smazenia, potaczona z réwnie
zmniejszong iloscig smazonej zywnosci zmniejsza z
kolei do minimum wytwarzanie szkodliwych dla zdrowia
substancji.
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Konserwacja i czyszczenie
Przed kazdym czyszczeniem wyja¢ wtyczke sieciowq
i poczekac na ostygniecie frytkownicy na gorace
powietrze.

- Ostrzezenie! Aby nie narazic sie na porazenie pradem,
nie nalezy my¢ obudowy frytkownicy ani przewodu
zasilajgcego woda lub innymi ptynami, ani zanurza¢ ich.
Nie stosowa¢ ostrych lub tracych srodkéw
czyszczacych, aby nie zadrapa¢ obudowy i powtoki
zapobiegajacej przywieraniu na koszu do smazenia w
gtebokim ttuszczu i blachy ociekowe;.

- Wszystkie wyjmowane wktadki oczysci¢ $rodkiem
do zmywania i dokfadnie osuszy¢ lub wyczysci¢ w
zmywarce do naczyn.

- Wytrze¢ obudowe i przestrzen obrébki termicznej
wilgotng $ciereczka.

Zde]mowanle drzwiczek
Dla utatwienia czyszczenia mozliwe jest zdejmowanie
drzwiczek urzadzenia.

- W tym celu otworzy¢ drzwiczki.
Przesuna¢ suwak na zawiasie drzwiowym (€OPEN) w
lewo i zdja¢ drzwiczki do gory.

- Wytrze¢ drzwiczki na mokro. Nie zanurza¢ w wodzie!
Ponownie wiozy¢ suche drzwiczki.
Urzadzenia nie da sig wiaczy¢ bez drzwiczek.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawieraja bowiem cenne materiaty, ktore
mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich
urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacii na ten temat udzielaja,
lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Usuwanie bedow

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie wiacza
sie.

Wtyczka sieciowa nie jest
podfaczona.

Wihozy¢ wtyczke sieciowq do gniazdka.

Zywnosé nie zostata
poddana obrébce
termiczne;.

Umieszczono zbyt duzg ilosé
Zywnosci.

Wihozy¢ mniejsza ilo$¢ zywnosci.

Czas przygotowywania byt za krétki.

Przeprowadzi¢ dodatkowa obrébke termiczng
zywnosci przez kilka minut i przy kolejnym razie
ustawi¢ dtuzszy czas.

Temperatura byta za niska.

Przeprowadzi¢ dodatkowg obrdbke termiczna,
zywno$ci przez kilka minut i przy kolejnym razie
ustawi¢ wyzsza temperature.

Zywno$¢ nie jest
chrupigca.

Zastosowano zywno$¢, ktéra nie jest
odpowiednia do przygotowywania w
frytkownicy na gorace powietrze.

Stosowac tylko zywno$¢, ktora jest odpowiednia do
frytkownicy na gorace powietrze.

W koszyku do smazenia na
gtebokim tluszczu pozostata wilgo¢ z
poprzedniej obrobki termicznej.

Po kazdym uzyciu oczysci¢ koszyk do smazenia na
glebokim tluszczu i osuszy¢ go.

Frytki ze $wiezych
ziemniakéw nie sg,
chrupiace.

We frytkach brakuje oleju.

Przed przygotowaniem zmieszac¢ kawatki ziemniaka z
tyzka stotowa oleju.

Swieze kawatki ziemniaka byly za
mokre.

Przed przygotowaniem we frytkownicy na gorace
powietrze osuszy¢ Swieze kawatki ziemniaka.

Kawatki ziemniaka byty za duze.

Pokroi¢ $wieze ziemniaki na mniejsze kawatki.
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